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Maestra de Ceremonias (MC)
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Manager Senior Regional de Comunicación y Eventos
en EIT Food 

Madrid acoge el evento de clausura del programa AMPLE, una
iniciativa apoyada por Citi Foundation que ha fomentado la
innovación social en torno a la seguridad alimentaria y la lucha
contra el desperdicio. 

La jornada tiene lugar en Impact Hub Madrid – Piamonte y reúne a
organizaciones de referencia, profesionales del sector y
participantes del programa para reflexionar conjuntamente sobre
los desafíos y oportunidades que plantea la construcción de un
sistema alimentario más justo, saludable y sostenible. 

Disfrutaremos de una mesa redonda abierta al público con
entidades clave del ecosistema y, posteriormente, de un encuentro
exclusivo para el exalumnado de AMPLE, diseñado como un espacio
de intercambio, aprendizaje colaborativo y celebración del recorrido
compartido.

Desayuno AMPLE: 
De la Idea al Impacto
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 Sobre EIT Food
EIT Food es la principal iniciativa europea de innovación alimentaria,
que trabaja para hacer que el sistema alimentario sea más
sostenible, saludable y de confianza. La iniciativa está formada por
un consorcio de agentes clave del sector, startups, centros de
investigación y universidades de toda Europa. Es una de las nueve
Comunidades de Innovación creadas por el Instituto Europeo de
Innovación y Tecnología (EIT), un organismo independiente de la UE
fundado en 2008 para impulsar la innovación y el emprendimiento
en Europa.

EIT Food colabora estrechamente con los consumidores para
desarrollar nuevos productos y servicios basados en el conocimiento
y la tecnología, que contribuyan, en última instancia, a un estilo de
vida más saludable y sostenible para todos los ciudadanos
europeos.
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09 SEPTIEMBRE |IMPACT HUB MADRID - PIAMONTE

09.30 -
09.40

Bienvenida y Apertura Institucional
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09.15 -
09.30

Registro y Desayuno de Bienvenida

Begoña Pérez Villarreal, Directora de EIT Food South 

Cierre

10.45 -
10.55

09.40 -
09.50 Almudena Guerrero, Responsable de Comunicación y Asuntos Públicos para

España y Portugal Citi

Presentación | Citi Global Innovation Challenge

10.00 -
10.45

Mesa Redonda | Innovación y acción social por una alimentación segura
y sostenible
Una mesa redonda que abordará el impacto de la vulnerabilidad social en la nutrición,
los retos actuales de la seguridad alimentaria, y el papel de la innovación y la
sostenibilidad en la construcción de un sistema alimentario más justo.

Ana Alarcon, Gestora de programas Emprendimiento en Acción Contra el
Hambre
Gregorio Varela-Moreiras, Director del Instituto Universitario CEU Alimentación
y Sociedad (IuAyS)
Adrián Gallero, Responsable de Programas de Alimentación Sostenible en
Fundación Daniel y Nina Carasso

Moderadora: Leticia Lopez, Community Outreach Manager en EIT Food

Reconocimiento | ONGs colaboradoras y Voluntariado de Citi

10.55 -
11.00

09:50 -
10:00

Charla | Seguridad Alimentaria y Promoción de la Salud
¿Cómo lograr que la población no solo tenga acceso a alimentos suficientes, seguros
y nutritivos, sino que también quiera elegirlos? En esta sesión exploraremos la
conexión entre una alimentación que nutre, y el papel clave de los programas de
promoción de la salud para inspirar elecciones más saludables en la vida cotidiana.

Susana Belmonte, Jefa del Área de Nutrición y Estilos de Vida de la Consejería de
Salud en Comunidad de Madrid.
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09 SEPTIEMBRE |IMPACT HUB MADRID - PIAMONTE

11.15 -
11.30

Bienvenida y Registro

11.30 -
12.00

Conoce las impactantes cifras del Desperdicio y la Pérdida de Alimentos (DPA) en la
Unión Europea y descubre alternativas creativas para reducir y prevenir el
desperdicio en nuestros hogares, negocios y en la industria alimentaria, con el
objetivo de mejorar la seguridad alimentaria.

María José Herrero, Fundadora de Food Advisor y Co-fundadora de DAS
Community 

Silvia Ros Urrutia, Fundadora de Alimenta Valores y Co-fundadora de DAS
Comunity
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TALLER DE COCINA *(EXCLUSIVO ALUMNADO)

13.30 -
14.00

Charla | Un Futuro sin Desperdicio: Alternativas desde el Hogar
hasta la Industria

12:00 -
13:30

Taller | Networking: Cook, Relax & Mix

Conclusiones y Cierre

Aprende técnicas de conservación de alimentos para evitar el desperdicio mientras
conoces a profesionales del sector alimentario. Resuelve retos, cocina ideas, y crea una
comunidad en la industria. Pon en práctica lo aprendido en tu negocio, en tu trabajo o
en casa… ¡y lo más importante, comparte!

María Jose Herrero, Fundadora de Food Advisor y Co-fundadora de DAS
Community
Silvia Ros Urrutia, Fundadora de Alimenta Valores y Co-fundadora de DAS
Comunity
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